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ASPECTOS A VERIFICAR | cuweLe | cunone | anea OBSERVACIONES

#E {1. Labodega esté destinada exclusivamente para
- {el manejo de los alimentos.

2. los pisos, paredes, ventanas, puertas y techos
— son de materiales que no generen sustancias
toxicas; resistentes, no porosos, impermeables, no f
absorberntes, no deslizantes y con acabados libres
de grietas o defectos que dificulten la limpieza,
desinfeccion y mantenimiento sanitario.

3. La bodega destinada para el ensamble de
alimentos dispone de servicios sanitarios en buen
“lestado, funcionando adecuadamente, dotades con
jabén liquido, toallas de papel o secador de mancs,
papel higiénico y papeleras con bolsa plastica y
tapa. : ol

4. La bodega destinada para el ensamble de /

alimentos se encuentra en dptimas condiciones de
limpieza y desinfeccidn.

5. Los slimentos envasados y materias prinas
empleadas  dan cumplimienio & Ja Resolucion /
£100/2005 por medio de las cuales se establecen

- los requisitos de rotulado o efiguetado gue deben
' cumplir los alimentos y materias primas de
alimentos para censumo humano.

5. La vida Uil de cada alimento corresponde a lo /
establecido en las fichas técnicas de producto. .

7. Todos los alimenios son ensamblados bajo :
techo.

de calidad establecidas en las fichas técnicas de los

8. Las canastas se gjustan a las especificaciones p / \
alimentos.
Elililabon

9. Las canastss se gjustan a las especificaciones
de cantidad establecidas en las fichas ecnicas de
jos alimentos y de canasta.

40, Los alimentos corresponden al listado de
muestras de marcas aprobadas.

11. El empaque primario Yy secundario de los /

alimentos es acorde con jo especificado en el anexo
teonico Y fichas técnicas de los alimentos.
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12 El personal manipulador cuenla con o plan de
capacitacién continua y este se puede veriflicar en el
momento de la visita,
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3, El personal manipulador de alimentos cuenta con
Certificado médico de aptitud para manipuler alimentos con
fecha de expedicién menor a un afio y estos documentos
pueden verificarse on el momento ds {a visita.

14. B personal manlpulador de alimentos cuenta con la
respectiva dotaclon.

15, El personal manlpulador de alimentos aplica las busnas
practicas higlénicas y de manufactura,

pred

18, Cuentan con plan de saneamlento ajustado 2 la bodega
= 'de ensamble de allmentos.

v
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Nombre del representants
del proveedor del cablido:

Nombre del profesional en
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No. De cédula: "?5/ 4852 5;?6

No, De cédula: & \?&6%}5 ‘

Reallzar verificacién mensuel a las condlciones de la bodega y calldad de los alimentos del provaedor de allimentos del cabildo,
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11, La bodega esté destinada exclusivamente para
-1el manejo de los alimentos.

2. Los pisos, paredes, ventanas, puertas y techos
son de materiales que no generen sustancias
0xicas; resistentes, no porosos, impermeables, no
absorbentes, no deslizantes v con acabados libres
de grietas o defectos que dificulten la limpleza,
desinfeccion y mantenimiento sanitario.

ANEA

3. La bodega destinada para el ensamble de
alimentos dispone de servicios sanitarios en buen

"lestado, funcionando adecuadamente, dotados con

jabdn liquido, toallas de papel o secador de manos,

‘Ipapel higiénico y papeleras con bolsa pléstica y

tapa.

\

4, La bodega destinada para el ensamble de
alimentos se encuentra en éptimas condiciones de
limpieza y desinfeccién.

5, Los alimentos envasados y materias primas
empleadas dan cumplimiento a Ja Resolucién
5109/2005 por medio de las cuales se establecen
los requisitos de rotulado o etiquetado que deben
cumplir los alimentos y materias primas de
alimentos para consumo humano.

A

6. La vida Gtil de cada alimento corresponde a lo
establecido en las fichas técnicas de producto.

7. Todos los alimentos son ensamblados bajo
techo.

8. Las canastas se gjustan a fas especificaciones
de calidad establecidas en las fichas técnicas de los
alimentos.

9. Las canastas se ajustan a las especificaciones
de cantidad establecidas en las fichas técnicas de
jos alimentos y de canasta.

40. Los alimentes corresponden al fistado de
muestras de marcas aprobadas.

11. El empaque primario y secundario de los
alimentos es acorde con lo especificado en el anexo
técnico y fichas téenicas de los alimentos.
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morento de la visita,

= ‘de ensamble de allmentos.
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12, El personal menlpulador cuenla con el plan de
Gapacitacidn conlinua y este se pueds verdficar en e
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13. El personal manlpulador de alimentos cuenta con
Certiflcado médico de aptitud para menipular alimentos con
facha de expedicién menor & un afio y estos documentos
pueden verlficarse en el momento ds la visita.

14. E| personal manipulador de alimentos cuenta con la
respectiva dotacién.

S
/
_
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15. Bl personal manipulador de alimentos aplica las buenas
précticas higlénicas y de manufactura.

16. Cuentan con plan de saneamlento ajustado a la bodega /
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Reallzar verificacién mensual a las condiciones de la bodega y calldad de los alimentos del provaedor de alimentos del cabiido,
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Concepto higiénico sanitario de la bodega de ensamble: B-o Ae Qo Ae Ce ke,

Fecha de visita: |7 - OB~ 72oH

Acta No.:

ASObC

00349t

Sob e

Autoridad Sanitaria:
Soe Occrdr Or\'\a

ASPECTOS A VERIFICAR

NO

CUMPLE cumpLe

NO
APLICA

OBSERVACIONES

1. La bodega est4 destinada exclusivamente para
€l manejo de los alimentos.

“lestado, funcionando adecuadamente, dotados con

2. Los pisos, paredes, ventanas, puertas y techos
son de materiales que no generen sustancias
toxicas; resistentes, no porosos, impermeables, no
absorbentes, no deslizantes y con acabados libres
de grietas o defectos que dificulten la limpieza,
desinfeccion y mantenimiento sanitario.

/
/

3. La bodega destinada para el ensamble de
alimentos dispone de servicios sanitarios en buen

jabén liquido, toallas de papel o secador de manos,
papel higiénico y papeleras con bolsa plastica y
tapa.

4. La bodega destinada para el ensamble de
alimentos se encuentra en éptimas condiciones de
limpieza y desinfeccidn.

5. Los alimentos envasados y materias primas
empleadas dan cumplimiento a Ja Resolucién
5109/2005 por medio de las cuales se establecen
los requisitos de rotulado o etiquetado que deben
cumplir los alimentos y materias primas de
alimentos para consumo humano.

~
-
A

6. La vida util de cada alimento corresponde a lo
establecido en las fichas técnicas de producto.

\

7. Todos los alimentos son ensamblados bajo
techo.

\

8. Las canastas se ajustan a las especificaciones
de calidad establecidas en las fichas técnicas de los
alimentos.

\

9. Las canastas se ajustan a las especificaciones
de cantidad establecidas en las fichas técnicas de
jos alimentos y de canasta.
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10, Los alimentos corresponden al listado de
muestras de marcas aprobadas.

11. El empaque primario y secundario de los
alimentos es acorde con lo especificado en el anexo
técnico Y fichas técnicas de los alimentos.

e

N

Powered by @ CamScanner



e R et
e

ST

plan de
Capacitaclon contlnua y este se puede verificar an el

momsnto de la visita,

13. El personal manlpulador de alimentos cuenta con
Certificado médico de aptitud para manlpular alimentos con /
facha de expedicién menor a un afio y eslos documantos

Pueden verlficarse en el momento de la visita,

14, El personal manlpulador de allmentos cuenta con la
respectiva dotaclén,

15. El personal menlpulador de alimentos eplica las buenas
précticas higlénicas y de manufactura.

16, Cuentan con plan de saneamlento ajustado a Ia bodega /
-~ 'de ensamble de allmentos.
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Realizar verificaclén mensual a las condiciones de la badega y calidad de los allmenlos del proveedor de alimentos del cablldo,
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REGISTRO FOTOGRAFICO ENSAMBLE 28 DE MAYO DE 2025

FRUVER

23mm £/1.88 1/40s 1SO871

CAMON 30S Pro ® 23mm £/1.88 1/40s 1SO859



CAMON 30S Pro ® 23mm f/1.88 1/40s 1SO830

ABARROTES

CAMON 30S Pro® 23mm 1/1.88 1/100s 1SO146



CAMON 30S Pro ® 23mm f/1.88 1/100s 1SO234
20250526 10:56 L4Y53N 74" 552'W

CAMON 30S Pro ® 23mm £/1.88 1/100s 1SO228
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